ROHLICKY S DOMACIMI SVESTKOVYMI POVIDLY

Suroviny:

1 maslo

1 Slehacka

0,5 kg hladka mouka
mlety cukr na obaleni

Postup:

VSe spojime dohromady v mékké tésto, které dlikladné vyvalime. Tésto rozdélime na potfebny pocet
dil& (z jednoho dilu bude 6ks rohlickd). Z kazdého dilu vyvalime kruh, ktery radlem rozdélime na 6
trojuhelnikd. Na Sirsi stranu trojuhelnikd polozime IZicku domacich povidel, zavineme a ohneme do tvaru
rohlicki. PeCeme na 170°C dle potfeby. Po vyjmuti z trouby jesté horké obalime v mletém cukru.
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